
LANSADE ROUGE  
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Lansade, 2014 
Claire, savoureux, 
gourmand et juste. 
Son équilibre est 
très réussi. 15,5/20 



LANSADE BLANC 
MILLÉSIMES DE 2012 À 2015  

Le délicieux Lansade blanc suggère le croquant 
d’un brugnon bien juteux.   15/20 

Un nez de végétal aromatique, avec de l'angélique, de la 
verveine et du buis. Un fruit exotique entre ananas et citron 
vert. Plus doux en bouche avec une tendresse toute florale 
et une finale épicée. Avec un colin à l'ail. 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LANSADE ROSÉ 
MILLÉSIMES DE 2014 À 2015  


